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A tanfolyam jellege: Programkdvetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezheté szakképesités

A képzés célja: A vegyidruk jelentGs része az egészségre és a kornyezetre artalmas, ezért a veliik kapcsolatban
végzett kereskedelmi feladatok az atlagosnal szélesebb koérl ismereteket igényelnek. A Vegyiaru eladd kozvetlen
személyes kapcsolatban all a vevdkkel, tajékoztatja és kiszolgalja a vasarldkat. Tisztaban van a vegyiaru
termékkorének raktdrozasi, taroldsi elGirdsaival, képes a raktarban alkalmazott eszkdzok, gépek, berendezések
szakszer( hasznalatdra. Kreativan a biztonsagi szabalyok betartasaval helyezi ki a vegyiaru termékeket az eladdotérbe.
Az értékesitési teriletnek megfelel6 kihelyezéseket megépiti, kialakitja, ismeri a veszélyes, kiemelten veszélyes
osztalyba sorolt vegyiaru termékek értékesitésének szabalyait. A szezonalitdsnak megfelel6 termékcsoportokat
ismeri. Tudja a termékek veszélyességi kategéridit, és a hozzdjuk tartozd termékjel6léseket, szimbolumokat.
Szakszer( tdjékoztatdst nyudjt a vasarldk szamara, felelGsséget vallal az dltala 3atadott termékinformaciok
megfelelGségéért. Arut és kiegészité termékeket ajanl a vasarld igényeinek megfelel6en az arukészletbdl /
kataldgusbdl. Tudatos szakemberként digitalis eszk6zok hasznalatdval biztositja a készletpontossagot, a helyes
fogyasztoi ar feltlintetését. Betartja a munkavédelmi, kdrnyezetvédelmi, higiéniai, biztonsagi elGirasokat.

A képzés id6tartama: 3 hdnap.

Beosztas: csoportos képzés 6nallé gyakorlattal — 3 oktatdssal Budapesten - e-learning tamogatassal.

Szakmai gyakorlat: 40 6ra gyakorlat teljesitése a hallgaté altal valasztott gyakorlati helyen, a képz6 altal megadott
tematika alapjan. KépzG intézményiink megismerteti a hallgatokkal a szakmai kovetelményeket, gyakorlati tematikat,
valamint biztositja az elméleti tananyag elsajatitasahoz sziilkséges tananyagot, teszteket.

A képzés megkezdésének feltétele:
o Alapfoku iskolai végzettség
e Egészségligyi alkalmassagi kovetelmény: sziikséges

A képzés helye: VIK Vendéglatd, Turisztikai, Szépészeti Baptista Technikum, Szakképz6 Iskola és Gimnazium 1078
Budapest Hernad u. 3.

Szakmai kovetelmények: Aruatvétel, Raktarozas, Készletgazdalkodds, Vegyi aru ismeret, Arufeltdltés és polctiikér,
Fogyasztdi ar szamitdsa és ar feltlintetés, Kiskereskedelmi dokumentumok és bizonylatolds, Munka-, baleset- és
kornyezetvédelem, Panaszkezelés

A képzés koltsége: 69.000 Ft. — Kamatmentes részletfizetés lehetséges

A képzésben valo részvétel feltétele az online jelentkezés, valamint a 30.000 Ft regisztracids dij befizetése.
(Ez az Osszeg jovairasra keriil a képzés arabol.) A befizetés torténhet rézsaszin postai csekken cimiinkre, vagy a 2007
Kapos Tréning Kft. szamlaszamdra: OTP Bank 11703006-25976779-00000000. Utalaskor kérjiik adja meg a képzésre
jelentkez6 nevét, valamint a képzés megnevezését.

Miért minket valasszon?
e Rugalmas online oktatdsi anyag, ellen6rzé tesztekkel egyutt
e Jegyzet vagy szakmai tankonyv biztositdsa

A képesitd vizsgdra bocsatas feltétele: A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérdl, a képzb intézmény altal
kidllitott tanusitvany. A képesits vizsgara Allami Szakképzé Centrumokban van lehetSség
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